v Vychodoceska galerie
v Pardubicich

c zamek ¢.p. 3\ 530 00 Pardubice
tel. 466 510 003 \ fax 466 535 716 \ vcg@vcg.cz \ www.vcg.cz

Vybérové fizeni
Pronajem a provozovani kavarny v budové Automatickych mlyni
Datum zvefejnéni vyzvy: 24.11.2022
Termin poddni nabidek: 21.12.2022
Datum planovaného prondjmu kavdrny: 1. 5. 2023
Vychododleska galerie v Pardubicich vyhlasuje vybérové fizeni na prondjem a provozovani kavarny
v budové zrekonstruovanych Automatickych mlynd, budouciho sidla Goc¢arovy galerie. Vybérového

fizeni se mohou zu&astnit vlastnici Zivnostenského opravnéni na hostinskou ¢innost.

Identifikacni udaje vyhlasovatele:

Vychodoceska galerie v Pardubicich

Zamek ¢p. 3

ICO: 00085278

tel.: 466510003, email: zarecka@vcg.cz, web: www.vcg.cz

zastoupena Feditelkou Mgr. et Mgr. Klarou Zafeckou, Ph. D.

kontaktni osoba: Ing. Milena Skdlova Klikova, Tel.: 466510003, email: klikova@vcg.cz

Prostorové dispozice:

Kapacita 16 mist k sezeni
UZitkova plocha celého provozu kavarny 169 m?
UZitkova plocha haly kavarny 116,5 m?

Kavarna je umisténa v 1.NP a zahrnuje mistnosti: kavarna (1.20, 1.21), pfipravna (1.22), pfedsifi WC
(1.23), WC personalu (1.40), $atna persondlu (1.23.1). Za hygienickym zdzemim hostl je Gklidovd
mistnost.

Kavéarna je dvefmi napojena na venkovni prostory z prlichodu, z vychodniho priceli, ze zépadniho
praceli, uvnitf dvefmi do schodi$tové véie propojujici ostatni podlaZi.

Vybaveni

Kavarna (1.20, 1.21) — pracovni pult ve tvaru U sdfezem se spodnimi skfitftkami se zdsuvkami,
prosklenou vitrinou, odkladaci skfifikou a dvéma typy kavarenskych stolk(l (¢tverhranné a kruhové)

a polstrovanymi kfesilky s nizkymi podruckami.

Optické oddéleni vstupl do hygienického zazemi bude feseno paravany s potisky.

Pfipravna (1.22) — kuchyriska linka s dvoudfezem, spodnimi sktifikami a zasuvkami.

Satna personalu (1.23.1) — ¢ajova kuchyrika s diezem, skfifiova sestava s délenymi $atnimi sk¥ifikami,
dvé policové skFiné.

WC persondlu — zavésné skfiriky na hygienické potieby

Ostatni vybaveni prfedevsim spotfebice si provozovatel zajisti na vlastni naklady.



V pfiloze €. 3 je uveden pldorys gastrotechniky, Cervené je vyznaCeno vybaveni, které si zajisti
provozovatel.

Provoz
Ptedpoklada se podavani Sirokého sortimentu kvalitnich teplych a chlazenych napojt, dovazenych
cukrarskych vyrobkl, vyrobkl studené kuchyné. Prvotfidni kvalita je podminkou.

V kavarné nebudou instalovany hraci automaty, bilidr a jind podobna zafizeni.

Otviraci doba:

Celoroéni provoz v minimalnim ¢asovém rozsahu, ktery odpovida oteviraci dobé galerie, tj. Ut — Ne
od 10:00-18: 00 h.

Maximalni doba provozu bude do 23 h.

Vyjimeéné bude otviraci doba i mimo béZnou otviraci dobu v pfipadé konani kulturni ¢&i jiné akce
v prostorach galerie.

Ostatni:

Vyhlasovatel si vyhrazuje prévo ovliviiovat, omezit nebo upravit nabidku sortimentu.

Vyhlasovatel si vyhrazuje pravo na Gpravu vyse najemného o index primérné miry inflace.

Naklady na el. energii, teplo, vodné a stocné, svoz odpad(l nejsou v cené najmu.

Najemce na své naklady zafidi denni Uklid pronajimanych prostor véetné poskytnutych socidlnich
zafizeni.

PoZadavky na zplisob zpracovani nabidky
1. Identifikace uchazece
2. Podnikatelsky zamér provozu kavarny
Charakteristika provozu kavarny zhlediska otviraci doby, sortimentu (napf. ndvrh
originaIniho zdkusku inspirovaného dilem/dily ze sbirek VCG nebo architekturou J. Goééra,
zastoupeni zdravého sortimentu), zplsobu obsluhy, vybaveni a celkové filozofie
Preferovana bude originalita zaméru a jeho vhodnost ve spojeni s provozem galerie.

3. Vyse nabizeného ndjemného

4. Doklady prokazujici spInéni kvalifikacnich pfedpokladi
a) Platné Zivnostenské oprdvnéni pro Zivnost hostinska ¢innost — doklad v ovérené kopii
b) Cestné prohlaseni dle vzoru v pFiloze €. 4

Lhita a misto pro podani nabidky

Lhita pro podani nabidek konéi dne 21. 12. 2022 v 10:00 hodin

Mistem pro poddni nabidek v rozsahu dle této vyzvy je Vychodoceska galerie v Pardubicich, Zamek &p.
3, 53002 Pardubice. Nabidky Ize dorucit osobné nebo postou.

Zalepenou obidlku s nabidkou oznaéte nidzvem a adresou zajemce a vyraznym textem ,VYBEROVE
RIZENT — KAVARNA — NEOTVIRAT!"

Zpuisob hodnoceni nabidek

Nabidky budou hodnoceny podle nasledujicich kritéri:
- Kvalita a komplexnost podnikatelského zaméru provozu kavarny — vaha kritéria 60%
- Nabidkova cena ndjmu — vdha kritéria 40%

Nevefejné otevirani ndvrh( a jejich hodnoceni uskute¢ni hodnotici komise do 5. 1. 2023. S vitézem
vybérového fizeni bude nasledné uzavfena najemni smlouva.



Vysledek vybérového fizeni bude e-mailem ozndmen v3em uchazeélim do 10 dnd od zaseddani
hodnotici komise.

Zavérecna ustanoveni

Zadavatel si vyhrazuje prévo:

a) upravit, zménit nebo doplnit podminky vybérového fizeni;

b) zrusit vybérové fizeni kdykoliv i bez udani divodu a bez nahrady $kody, a to aZ do doby uzavieni
nadjemni smlouvy s vybranym uchazeéem;

c) odmitnout viechny predlozené nabidky;

d) nevracet uchazeci podanou nabidku; uchazeédi berou na védomi, Ze zadavatel bude dokumentovat
zplisob vybéru nabidky a Ze o predloZenych nabidkdch uéini dokumentaci pro Géely archivovani.
Zadavatel si je védom autorského prava uchazecl k predloZzenym nabidkam a zavazuje se, ie bez
védomi autortl nabidku Zadnym zpilisobem nepouZije ani nezvefejni;

e) neposkytnout ndhradu naklad( spojenych se zpracovanim a podénim nabidky;

f) vyloucit uchazece, jehoz nabidka neni zpracovana dle podminek této vyzvy.

Najemni smlouva bude uzavfena s vitéznym uchazetem. MlZe a nemusi byt uzaviena s druhym
v poradi, pokud vitézny uchaze¢ odmitne uzavfit smlouvu se zadavatelem nebo neposkytne zadavateli
dostate¢nou soucinnost.

Nejednad se o zakdzku ve smyslu Zdkona o vefejnych zakdzkach ¢. 134/2016 Sb.

Prilohy:

Pfiloha ¢. 1 — Najemni smlouva

Pfiloha ¢. 2 — Plan kavarny

PFiloha €. 3 — Vybaveni kavarny véetné planku
Pfiloha & 4 — Cestné prohlaseni

Pfiloha €. 5 — Souhlas s podminkami
Pfiloha €. 6 — Propocet spotteby






V Vychodo&eska galerie
v Pardubicich

c zamek &.p. 3\ 530 00 Pardubice
tel. 466 510 003 \ fax 466 535 716 \ vcg@vcg.cz \ www.veg.cz

Cj. vCG507/2022

Vybérové frizeni

Prondjem a provozovini kavérny v budové Automatickych mlynt
Evidence doslych nabidek

Datum zvefejnéni vyzvy: 24.11. 2022
Termin podani nabidek: 21.12. 2022 do 10:00 hodin

Datum a ¢as

Poradové Nazev subjektu Zptsob doruéeni dorudeni
¢islo
1 Epifany s.r.o. osobné 20. 12. 2022, 17:08
hod.
2 Galerie Café Pardubice s.r.o. osobné 21. 12. 2022, 8:06
hod

Vyhotovil: Ing. Milena Skalova Klikova

xxxr%(xéxy&

V Pardubicich dne 21. 12. 2022

pfispévkova arganizace Pardubického kraje
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v Vychodoceska galerie
v Pardubicich

c zamek &.p. 3\ 530 00 Pardubice
tel. 466 510 003 \ fax 466 535 716 \ vcg@vcg.cz \ www,vcg.cz

Cj. v€G506/2022

Vybérové fizeni

Pronajem a provozovani kavarny v budové Automatickych mlyna
Jmenovani hodnotici komise

Zasedani hodnotici komise se uskutecni dne 2. 1. 2023 od 8:30 hodin v pracovné reditelky
Vychododeské galerie v Pardubicich (od 1. 1. 2023 Gocarovy galerie).

Clenové hodnotici komise:

Mgr. et Mgr. Klara Zarecka, Ph. D.
Ing. Jan Holik

Ing. Milena Skalova Klikova

Mgr. EliSka Jedlickova

Mgr. EliSka Burdova

Mgr. Michaela Johnova Capkova
Mgr. Tereza Adolfova

pevd

Mgr. et Mgr. Klara Zafecka Ph.D.
Reditelka VEG
V Pardubicich dne 19. 12. 2022






Pfiloha €. 1 k jmenovéni hodnotici komise

Vybérové Fizeni

Prondjem a provozovani kavérny v budové Automatickych mlynii

Vypocet véhy kritéria kvality a komplexnosti podnikatelského zaméru:

Koeficient = 60 / max. moZiny pocet bod

Véha = ziskané body x koeficient

Vypocdet vahy ceny ndjmu:

Koeficient = 40 / po&et uchazetd

Vaha = ziskany bod (dle poétu uchazeét) x koeficient

V Pardubicich dne 19. 12. 2022
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Epifany s.r.o.
Mezi mosty 436
Pardubice 530 03
1C: 07205139
DIC: CZ07205139

Piihlaska do vybérového fizeni- KAVARNA

V provozovné v arealu Automatickych Mlyn( jsem méla otevienou kavarnu od roku
2018. Jeji provoz trval 4 roky, a na$ podnik se bé&hem nich stal velmi oblibenym.
Prodavali jsme kvalitni dezerty nasi viastni vyroby, femeslnou zrmrzlinu ( nami
vyrabénou, bez pouZiti smési, barviv a dochucovadel) a pracovali s vybé&rovou
kavou. Automatické Mlyny se za tu dobu staly nasi srde¢ni zalezitosti.

Mame k celému projektu silny vztah a sledujeme ho od samého zaéatku. Nejen my,
ale i nasi zakaznici se nemohou dockat, az Epifany opét otevie své dvefe prave

ve Mlynech.

V kavarné bychom prodavali: vybé&rovou kavu
dezerty nasi vyroby
pralinky
femesinou zmrzlinu
nealko napoje
vino
slané obcerstveni

V objektu kavarny, o kterou se uchazime ve vyb&rovém fizeni, bychom radi
zachovali na$ koncept. Prodej vybérové kavy, kterou pfipravujeme i alternativnimi
zplUsoby. Preferujeme malé Ceské praZirny, s kterymi mame velmi Gzké vztahy.
Prodavame i malé baleni kavy pro domaci pouziti, a zde by byla moZnost mit viastni
design obali, kde by mohly byt vyobrazeny automatické Miyny.

Nase vyroba dezertli probiha v Zajedicich, a do kavarny v Mlynech by se denné
dovazely. Klademe dlraz na pouZité suroviny, rukodélnou vyrobu a tradi¢ni
postupy. Stejn& jako u zmrzliny, ani u dezerti nepouZivime 2adné chemické
konzervanty, barviva a ,zlepSova&e“ chuti. Nenahrazujeme chut zakladnich suroviny
cukrem, takZze nase dezerty by se daly povazovat za zdravé.

Za nejdilezitéj$i povazujeme chut! Kdyz vyrobime pistaciovy zakusek, musi tam byt
hlavni surovinou pravé pistacie ( v ostatnich cukrarnach se bézné pouZije treba
pouze 20% pistacii, dopini se levngjsimi mandlemi a cukrem).

Sami si tvoiime i receptury novych zakuskl. Ve co vyrobime je originaini produkt.
| zde jsme schopni vytvofit originalni zdkusek na pofest pana Goc&ara a jeho
architektonickych navrha.
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Vyrabime i ¢okoladové dragée (ofisky a lyofilizované ovoce v kvalitni francouzské
¢okoladé) nebo pralinky (z ¢okolady Michel Cluizel), do kterych také nepouzivame
Z2adné konzervanty, a na jejich chuti to je opravdu znat.

Neplanujeme zadné vareni, ale prodej salattl, obloZzenych kvaskovych chiebigk

a francouzského slaného petiva, eventuainé i prodej polévky dle denni nabidky je
mozZny. Toto vSe by se pfipravovalo v druhé provozovné, a dovazelo se spolecné se
zakusky do Galerie v Mlynech.

V Epifany klademe diraz i na zplsob obsluhy. Nasi zakaznici si nejdou pouze pro
produkt, ale i pro zazZitek. Proto je i obsluhujici personal pravideiné proskolovan
ohledné zplsobu obsluhy, komunikace se zakazniky, apod. Ve musi byt na velmi
vysoké trovni. Neni to ale pod néjakymi pohriZkami, vytvafime vzajemné pratelské
prostiedi, kam se té8i nejen zadkaznici, ale i ti lidé, ktefi u nas pracuji.

Nabizena vySe najmu je 1888,- m3rok ( potitdno s celkovou plochou kavamy
169m?)

Provozni dobu kavarny bychom radi zachovali tak, jako ve v8ech nasich provozech-
mame otevieno denné véetné viech statnich svatkli, zavirame pouze na Vanoce.
Oteviraci doba pravdépodobné tak, jak bylo dfive v Mlynech-od 8.00 do 18.00/19.00.

Pevné véfim, Ze vas nade nabidka zaujala, a t€$im se na spolupraci .

Epifenv = ro,
Mezi Mosty 4. 1 Pardubios
1C: 0/2uu139
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zpracovand do

vyhlaseného

uchazeéem:

NABIDKA

Vybérového Fizeni na pronijem a provozovani kavarny v budové
Automatickych mlyni

Vychodoceskou galerii v Pardubicich
se sidlem Zamek &p. 3, 530 00 Pardubice
ICO: 00085278

Galerie Café Pardubice s.r.o.

se sidlem 28. f{jna 152, 535 01 Pfeloud

IC: 06601596

DIC: CZ06601596

zapsané v obchodnim rejstiiku vedeném Krajskym soudem v Hradci
Kralové, oddil C, vlozka 40600

jednajici Patrikem Hole¢kem, jednatelem

bankovni spojeni: MONETA Money Bank, a.s., &. 0.: 2338399990/0600
tel.: 776058748, e-mail: holflor@holflor.cz

Ptilohy:

- Zivnostenské oprdvnéni na hostinskou ¢innost v ovérené kopii
- Cestné prohldseni
- Souhlas s podminkami vybérového Fizeni



I

Podnikatelsky zimér provozu kavarny

Nase spole¢nost Galerie Café Pardubice s.r.o. se sidlem 28. fijna 152, 535 01 Pfeloug, IC
06601596 by se rada uchézela o moznost pronajmu a provozu kavarny umisténé v budové
zrekonstruovanych Automatickych mlyni. Kavarna méa doplnit nové prostory Vychododeské
galerie a poskytnout pifjemné prostfedi pro vychutnani kulturnich zazitké z navitévy Galerie.
Dle naSeho nazoru kavarna by méla byt natolik atraktivni, aby byla vyhleddvanym cilem i pro
hosty ze Sirokého okoli (nejen priméarni zdjemce o uméni), které ptildka jedineéné prostredi,
atmosféra GoCarovych Mlynii a kvalitni a pestra nabidka kavarny. Diky tomu bude kavarna
ekonomicky isp€Sna a zdroveii svou atraktivitou podpofi i ndv§tévnost Galerie. Nase ptedstava
Je vytvofit v daném prostoru kavérnu ve stylu francouzského bistra, kde bude hezky a stylovy
interiér doplnény vkusnymi dekoracemi se Zivymi kvétinami. Kavarna by méla poskytnout
prostor pro lidi, ktefi si budou chtit odpo¢inout od kazdodenniho shonu a ptenést se na chvili
do jiného svéta pohody, dobré nélady a hezké atmosféry.

Nase spolecnost provozuje v Pardubicich velmi tisp&$nou kavarnu — restauraci Galerie Café
v parku TyrSovy sady. Tuto skutenost vnimame jako vyhodu, a to hned z n&kolika davodu:
jednak méme jiZ zkuSenost z podnikdni v oboru, mame stalé spolehlivé dodavatele a
zaméstnance, a tedy nehrozi ndm vypadek provozu z persondlnich diivod nebo jakychkoliv
jinych divod. V restauraci Galerie Café mame vlastni cukraiskou vyrobu a zajistime zde i
vyrobu obéerstveni studené kuchyné, jako napf. sandwiche, obloZené chleby, jakykoliv catering
pro specialni akce apod.

Koncept kavarny:

Nazev: Galerie Café Mlyny

Oteviraci doba: Denné od 8.00 hod do min. 18.00 hod (v letnich mé&sicich do 22.00 hod)
V pfipadé akce organizované pronajimatelem zajistime provoz dle
potieby.

Budeme nabizet:

- kuvalitni kdvu v Sirokém provedeni (espresso, cappuccino, café latté
v rliznych variantach)

- Siroky vybér €aji a jinych teplych napoji

- Cerstvé fresh dzusy 100% ovoce

- studené nealko népoje typu doméci limonady apod.

- kvalitni vina od naSich dodavatelti (Morava, JAR, Italie, Francie)

- Prossecca (Italie Valdobbiadenne)

- Min. jeden druh toceného piva (Pilsner Urquell)

- Denné Cerstvé dorty a zdkusky, makronky — v8e z nas{ vlastni vyroby
a vZdy vice druhti

- Cerstvé pedivo (maslové croissanty, ovocné kolace apod.)

- PInéna foccacia [fokaca] s prosciuttem, lososem, mozzarella caprese
apod.

- Sandwiche



- Dalsi nabidka studené kuchyné dle moznosti

- Jsme schopni zajistit catering a rauty prostfednictvim nasi restaurace
Galerie Café, kterou provozujeme v paku TyrSovy sady dle
pozadavkil objednatele na specidlni akce, které se mohou v kavarné
konat.

Kavarna bude s obsluhou uvnitf i na venkovni terase (v letnich mésicich) a zaroveii bude mozné
zakoupit napoje ¢i ob&erstveni s sebou.

IL
Vyse nabizeného najemného

Nabizime mé&si¢ni nadjemné ve vysi:

31.500,-K¢

.—-—'—‘-———»_
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Gocarova galerie

Zamek 3, 530 02 Pardubice, ICO: 00085278
DS: s9exswj, http: www.gocarovagalerie.cz

C.j.: GG/2/2023 Datum: 2. 1. 2023

Zapis ze zasedani hodnotici komise na vybérové fizeni ,,Prondjem a provozovani kavarny v budové
Automatickych mlyni”

Dne 2. 1. 2023 od 8:30 zasedala v feditelné Go&arovy galerie v Pardubicich, Zamek 3, 530 02 Pardubice
hodnotici komise na vybé&rové Fizeni ,Prondjem a provozovani kavarny v budové Automatickych
mlynd*“.

Komise zasedala v tomto sloZeni:
Mgr. et Mgr. Klara Zarecka, Ph. D.
Ing. Jan Holik

Ing. Milena Skalova Klikova

Megr. Eliska Jedlickova

Magr. Eliska Burdova

Mgr. Michaela Johnova Capkova

Hana Ruzi€kovd, ktera nahradila nepfitomnou Mgr. Terezu Adolfovou

Na zakladé Vyzvy k podéni nabidek z 24. 11. 2022 obdrzela galerie do 21. 12. 2022 do 10:00 hodin dvé
nabidky v zalepenych obélkach. A to od uvedenych subjekta

Epifany s.r.o.
I€: 07205139

Galerie Café Pardubice s.r.o.

IC: 06601596
Po otevFeni obalek a kontrole obsahu komise konstatovala, Ze vichni uchazeéi splnili podminky vyzvy.

Na zakladé vypInéné hodnotici tabulky a stanoveného vypoétu vahy kritérii bylo stanoveno uvedené
bodové ohodnoceni.

Epifany s.r.o.
Kvalita a komplexnost podnikatelského zaméru: 30 bodu

Nabizena cena najmu: 20 bodu



Gocarova galerie

Zamek 3, 530 02 Pardubice, ICO: 00085278
DS: s9exswj, http: www.gocarovagalerie.cz

Celkem 50 bodu

Galerie Café Pardubice s.r.o.

Kvalita a komplexnost podnikatelského zaméru: 60 bodu
Nabizena cena ndjmu: 40 bodu
Celkem 100 bodu

Komise konstatovala, Ze zajemci se umistili v nasledujicim pofadi:

1. QGalerie Café Pardubice s.r.o.
2. Epifanys.r.o.

V Pardubicich dne 2. 1. 2023

Ing. Jan Holik

Ing. Milena Skalova Klikova

Megr. Elika Jedlickova

Megr. Eliska Burdova

Mgr. Michaela Johnova Capkova

o vew

Hana Ruzi¢kova
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